PLAN PEGAU

VIN DE FRANCE ROJO (sin afiada)

Plan Pégau

Vino y procesos
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X = Grenache 30% =  Merlot 20%
LA = Syrah 30% = Otras variedades
de uva 20%
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Variedad
de uva
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= Suelos arcillosos.
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Terrufio

() = Vendimia manual

( )) = Sin despalillado, mezcla de variedades de uva.

= Levadura autdctona, fermentacion espontanea.

Vinificacion = cybas de hormigén.
y envejecimiento e o . -
= Envejecimiento: de 1 a 3 aifos en barricas viejas.

Degustacion y almacenamiento

® = Rojo vivo con reflejos ambar.
Color
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A\ = Frutos rojos y especias.
Nariz
A . .
%(\ = Elegante, complejo, seguido de una buena
Vnifié;élevé en fiits de chéne et emboutelé ( longitud.
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de 3 a 10 aios.
= Servir con: Todas las carnes a la barbacoa
Conservacion condimentadas con hierbas de Provenza.
Servir a 17°C.

‘ = Potencial de envejecimiento estimado:
i

Photographie Pauline Daniel

DOMAINE & CHATEAU PEGAU - 15, Avenue Impériale - 84230 Chateauneuf-du-Pape - FRANCE
Tél. : +33 (0)4 90 83 72 70 - Fax : +33 (0)4 90 83 53 02 - pegau@pegau.com - www.pPegau.com



