PINK PEGAU

VIN DE FRANCE ROSATO

ooy = Cinsault 100%

‘71‘\ = Terreni argillosi profondi.

Terroir

() = Raccolta manuale.
>

= Pressatura diretta, raffreddamento.
= Tini in acciaio inox.
Fermentazione a temperatura controllata:
1 mese.
= Affinamento: 2 mesi in vasche di acciaio inox.

Degustazione e conservazione
Y

Colore

% = Pesca e ribes rosso.

\ .
%(\ = Fresco e sapido. Buona lunghezza.
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PRODLCT O Frace -CoNTAS SULPHIES 4 = Cantina: Da bere entro un anno dall'
' : : &g imbottigliato.
= Abbinamenti: Come aperitivo, per
Conservazione accompagnare crema di baccalai, verdure.
Servire a 12°C.

Vinificazione
Affinamento

Salmone con riflesi rosa. Brillante e chiaro.
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