PINK PEGAU

VIN DE FRANCE ROSE

o.o.o = Cinsault 100%

= Sols argileux et profond.
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Terroir

= Pressurage direct, refroidissement.
=  Cuve Inox
Vinification -
Elevage

O = Vendanges manuelles.
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Fermentation sous température controlée : 1
mois.
= Elevage : 2 mois en cuve Inox.

Dégustation & Conservation

) G = Saumon a I’éclat de Pink. Brillant et limpide.

Couleur

% = Péche et groseille.

é(\ = Fraiche et acidulée. Bonne longueur.
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AF84230 - FRANCE

"FUDUCT OF FRANCE - CONTAINS SULPHITES S = Garde : A consommer durant ’année de mise
& o

en bouteille.
= Accords : En apéritif, en accompagnement de
Conservation verrines au cabillaud et creme. Velouté de
Service , 0 p
légumes. Servir a 12°C.
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