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PEGOVINO

VIN DE FRANCE ROT

Pégovino

.’;@ = 75% Grenache = 5% Syrah
.o:o. = 15% Carignan = 5% Caladoc
Rehsorten
S - iy y
q‘\ Tlefe Lehmbodden aus Schwemmbaoden der
Rhone.
Boden
O = Handlese
(é )) = Keine Entrappung

= Spontane Garung in emaillierten Tanks.
Weinzubereitng = Besonderheit: 8-monatiger Ausbau in alten
e Fassern. Filtration vor der Abfiillung

Verkostung und Lagerungs-Potential

(] = Leuchtendes, klares Rot.

)
% = Zerkleinerte Erdbeeren und Johannisbeeren.

A
%(\ = Frische, Sdure, Lange, sehr wenige Tannine,

leichte SiRe.
Gaumen

&_\a = Passt zu: Felsenfischen, Bouillabaisse,
Lammragout, Pasta Bolognese.
Lagerung
& Servier-Vorschlage
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