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CHATEAU PEGAU

COTES DU RHONE ROT

Cuvée Maclura

Wein & Herstellung
‘O

Grenache 60% =  Mourvedre 10%
0:0 = Syrah 20% = Cinsault 10%

0'5

Rehsorten

7

Boden

Vorwiegend tiefe Lehmboden, bedeckt mit
runden Kieselsteinen.

i 0 = Handlese.
( )) = Keine Entrappung, Assemblage der
Weinzubereitung Rebsorten bei der Vergarung

& Aushau = Indigene Hefen, spontane Garung.

=  Emaillierter Tank.
= Ausbau: 1 Jahr in emaillierten Tanks.

Verkostung und Lagerungs-Potential

) = Tiefes Rot, glanzend
Farbe
AN
A\ = Schwarze Johannisbeere und Lakritz.
Duft

MACLURA 4(\

COTES-DU-RHONE
APPELLATION COTES. DU-RHONE CONTROLEE
b, S ENBOUTEILLE PAR LAURENCE FERAYD Gaumen
“Uhlyy, "TOPriétaire Récoltant & F84230 - FRAN »
\ PRODUCT OF FRANCE - CONTAINS SULFITES |

= Elegant, weicher Abgang.

& ‘ = Geschatzte Lagerfahigkeit zwischen 5 und
»

10 Jahren
P = Passt zu: Gebratenem rotem Fleisch,
erun 3 . 5 :
&Servifr_\,m;gchwge Wurstwaren, Innereien. Bei 17 °C servieren
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