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y envejecimiento

Vino y procesos

Clairette 40% = Grenache blanc 20%
Bourboulenc 30% = Ugni Blanc 10%

Suelo arcilloso y pedregoso.

Recoleccién manual.

Prensado directo y enfriamiento.
Fermentacion a temperatura controlada:
1 mes.

Depdsito de acero inoxidable.
Envejecimiento: 4 meses en depdsitos de
acero inoxidable.

Degustacion y almacenamiento

Boca
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Conservacion

Claro, limpido, brillante con reflejos dorados.

Flores blancas de drboles frutales (nectarinas)
y ligeramente exéticas de hibisco, flores de

Fresco, vivo, duradero y bien equilibrado con
el alcohol.

Guarda: Beber en el afio siguiente al
embotellado.

Maridaje: Como aperitivo o entrante con
marisco. Servir a 12°C.
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