CHATEAU PEGAU

COTES DU RHONE WEISS

Cuvée LOone

Wein & Herstellung

Clairette 40% = Grenache weiss 20%
= Bourboulenc 30% = Ugni 10%
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Rebsorten
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= Lehmige und steinige Boden

Boden
= Handlese
é 0 = Direktpressung, Kiihlung.
( )) = @Garung unter kontrollierter Temperatur: 1
Weinzubereitung Monat
& Aushau = Edelstahltank.

= Ausbau: 4 Monate im Edelstahltank

Verkostung und Lagerungs-Potential

Klar, rein, glanzend mit goldenen Reflexen.

CHATEAU PEGAU;

% = WeilSe Bliiten von Obstbdaumen (Nektarinen)

und Hibiskusbliiten, leicht exotische

Duft Akazienbliten.
APPECLSTES DU-RHONE é(\ = Frisch, spritzig, gute Lebhaftigkeit, lang
TION COTES-DU-RHONE CONTROLEE A

anhaltend und ausgewogen mit Alkohol.
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= Lagerung: Innerhalb eines Jahres nach der

Photographie Pauline Daniel

@Q Abfillung zu konsumieren.

b/ = Passend zu: Als Aperitif oder zur Vorspeise mit
Lagerung Meeresfrichten und Schalentieren. Bei 12 °C

& Servier-Vorschlage servieren

DOMAINE & CHATEAU PEGAU - 15, Avenue Impériale - 84230 Chateauneuf-du-Pape - FRANCE
Tél. : +33 (0)4 90 83 72 70 - Fax : +33 (0)4 90 83 53 02 - pegau@pegau.com - www.Pegau.com



