DOMAINE PEGAU

CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE

Cuvée Réservée

Vin & Procédés

o = Grenache 80% = Mourvedre 4%
‘ o:o:o = Syrah 6% = Autres cépages 10%
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;, = Sols recouverts de galets, mélange argilo-
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calcaire a tendance ferrique et sables.
Terroir
= Vendanges manuelles
‘ ( () = Pas d’éraflage, assemblage des cépages
(( 7') ) = Levures indigenes, fermentation spontanée
Vinification ~ ® Cuve béton, cuvaison 12 jours.
Elevage = Elevage : 2 ans en foudres 50hl.

Dégustation & Conservation
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’ o | ‘ % = Fruits rouges mars (Cerise Burlat, framboise),
[ P ' ' | genievre, poivre et garrigue, évoluant vers des
: N\ | - aromes de fruits a noyaux (pruneau), cuir,

} : } Nez fourrure et sous-bois

FPELLATION CHATEALINELF-DU-PAPE CONTRAS des tanins raffinés. L’évolution donne des notes
X Bouche plus épicées et complexes.
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[ * Garde du vin estimée de 5 a 20 ans .
Ql) “& = Accords: Les viandes rouges grillées, une épaule
’ . .
B neeaR d ag?eau au thym, certains curry et tapas. Servir
Service al16°C.
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