
	

Vin & Procédés	

	

	

DOMAINE PEGAU 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 

Dégustation & Conservation	

	

	

§ Grenache 70% 
§ Syrah 7% 
§ Mourvèdre 3% 
§ Autres cépages 20%	

§ Sables de la Crau, galet et argile rouge. 

§ Vendanges manuelles 
§ Pas d’éraflage, assemblage des cépages 
§ Levures indigènes, fermentation spontanée 
§ Cuve béton, cuvaison 12 jours. 
§ Elevage : 2 ans en foudres 50hl  

+ 2 ans en barriques 

§ Brillant, dense, couleur bordeaux profond. 

§ Réglisse, olive, garrigue. 

§ Longueur & élégance. Harmonieux, très 
persistante et tanins présents. 

 

§ Garde du vin estimée à 15 ans. 
§ Accords : Côte de Boeuf, tournedos Rossini 

et mets chocolatés. 
§ Servir à 16°C. 

Les	Gouttes	de	Dieu	
Une cuvée unique en édition limitée, avec 300 magnums	
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