DOMAINE PEGAU

CHATEAUNEUF DU PAPE ROJO

Cuvée Da Capo

Vino y procesos

(@ \
..o = Grenache 70% = Mourvedre 3%
%’ = Syrah 7% = Otras variedades

Variedad de uva 20%

de uva

W‘\ = Arenas de Crau, guijarros y arcilla roja.

Terruiio

= Sin despalillado, mezcla de variedades de
uva. Levaduras autéctonas, fermentacion
ye\rlli\?;jfiact?ifri?ennto el £l ES
= Cubas de hormigdn, periodo de encubado de
12 dias.
= Envejecimiento: 2 afios en barricas de 50 hl.

Degustacion y almacenamiento

ég)) = Vendimia manual.

[ 6 = Granate, carmesi, profundo, opaco, denso.

% = Fruta negra (grosella negra, mora), regaliz

potente (zan), pimienta negra.

é{\ = Estrecho, recto, potente, profundo. Longitud
muy persistente y taninos perfectamente
Mise en Bouteille au Domaine

Paul FERAUD et Fille, Propriétaires Recolmn“ ]
R e B N | Py integrados.

PRODUCT OF FRANCE - CONTAINS SULETTES

APELLATION CHATEAUNEUF-DU-PARE CONTROLEE

10 a 25 aiios.
= Servir con: Prime Rib, Tournedos Rossini y
Conservacion platos de chocolate. Servir a 16°C.
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@‘ = Potencial de envejecimiento estimado: de
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