Photographie Pauline Daniel

DOMAINE PEGAU

CHATEAUNEUF DU PAPE ROT

Cuvée Da Capo

Wein & Herstellung

.;@ = Grenache 70% =  Mourvédre 3%
ooy = Syrah 7% = Andere Rebsorten 20%
o
Rebsorten

%b = Sand aus der Crau, Kieselsteine und roter Lehm

Boden

({ S)) - Ha-ndlese

= Keine Entrappung, Assemblage der
Rebsorten bei der Vergarung
WEigZRg‘s’LgiJ“"g = Indigene Hefen, spontane Garung
= Betonbehdlter, 12 Tage Maischegarung.
= Ausbau: 2 Jahre in 50-hl-Fassern

Verkostung und Lagerungs-Potential

[ 6 = Granatrot, purpurrot, tief, undurchsichtig,
dicht

% = Schwarze Friichte (Cassis, Brombeeren),

kraftiges Lakritz (Zan), schwarzer Pfeffer.

Duft
%(\ = Schmal, geradlinig, kraftig, tief. Sehr lang
{PLTORRRAES - CONTRO L5 anhaltend und perfekt integrierte Tannine.
Paul FER};{gDm Bol;lltclge au D;zasmkecoltﬂﬂ“ :
aCHATEAUNEt?%FDG Pm%msmo FRAN . aumen
HODLCTOFFUANCE- CONTANS AT = Geschatzte Lagerfdhigkeit von 10 bis 25

&g Jahren.
D

= Passt zu: Cote de Boeuf, Tournedos Rossini
Lagerung und Schokoladengerichten.
TR Serviertemperatur 16° C
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