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APPELLATION CHATEAUNEUF-DU-PAPE CONTROLEE
Mise en Bouteille au Domaine
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PRODUCT OF FRANGE - CONTAINS SULFITES

DOMAINE PEGAU
CHATEAUNEUF DU PAPE ROUGE

Cuvée Laurence

Vin & Procédés

Terroir

&

Vinification
Elevage

Bouche

& N
Conservation
Service

Mourvedre 4%
Autres cépages 10%

Grenache 80% —
Syrah 6% o

Sols recouverts de galets, mélange argilo-
calcaire a tendance ferrique et sables.

Vendanges manuelles

Pas d’éraflage, assemblage des cépages
Levures indigenes, fermentation spontanée
Cuve béton, cuvaison 12 jours.

Elevage : 4 ans en foudres 50hl.

Dégustation & Conservation

Grenat aux reflets tuilés.

Parfums de garrigue, et apres quelques années
de garde des aromes de fruits a noyaux
(pruneau), cuir, fourrure et sous-bois.

Cannelle, poivre, viande de grison, |’évolution
donne des notes plus épicées et complexes.

Garde du vin estimée de 5a 15 ans.
Accords : Gibiers, plats en sauce, omelette et
pates aux truffes. Servir a 16°C.
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