DOMAINE PEGAU

CHATEAUNEUF DU PAPE ROT

Cuvée Laurence

Wein & Herstellung

.';fo) = Grenache 80% * Mourvédre 4%
DOC = Syrah 6% = Andere Rebsorten 10%
[}
Rehsorten
%‘\ = Mit Kieselsteinen bedeckte Boden, Mischung
aus Lehm und Kalk mit Tendenz zu Eisen und
Boden Sand
= Handlese

0
(& )) Keine Entrappung, Assemblage der Rebsorten
Weinzubereitung be{derVergarung .
& Aushau = Indigene Hefen, spontane Garung
= Betonbehalter, 12 Tage Maischegarung
= Ausbau: 4 Jahre in 50-hl-Fassern

Verkostung und Lagerungs-Potential

“O = Granatrot mit ziegelroten Reflexen.

Farbe

, = Aromen von Garrigue und nach einigen Jahren
A\ Lagerung Aromen von Steinobst (Pflaumen),

Leder, Fell und Unterholz.

@ﬁﬁnum}u{zhu%e é{\ = Zimt, Pfeffer, Trockenfleisch, die Entwicklung

HPPELLATON CHATEAUNEUF.DU APE CONTROLEE fuhrt zu wirzigeren und komplexeren Noten.

Mise en Bouteille au Domaine ol
I \ T“FERAUDezﬁlle, Propitaes Récotanis & CHATEAWNEVFOUAPEE g Gaumen
il

PRODUCT OF FRANCE - CONTAINS SULFITES

= Geschatzte Lagerfahigkeit des Weins : 5 bis
&% 15 Jahre.
= Passend zu: Wild, Gerichte mit Sauce,
lagerung Omelette und Nudeln mit Truffeln.
e Serviertemperatur: 16°C
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